
H O V E D R E T T E R

Lutefisk
servert med tradisjonelt tilbehør (f, m)

629,- (2 serveringer)




Urøkt pinnekjøtt
fra Pers kjøkken servert med kålrotstappe, Vossakorv og sjy (m)

629,- (2 serveringer)

 

Juletallerken
med ribbe fra Strøm-Larsen, medisterkaker, Vossakorv,

rødkål, eple, sviske og julesaus (m)

465,-




Rakørret
fra Haadem fisk i Valdres med rødløk,

rømme, vårløk, rødbeter og dill (f, m)

449,-




Entrecote av reinsdyr
med sellerirotpure, rotgrønnsaker,

Pommes Anna og rødvinssaus (m)

449,-




Pannestekt kveite
fra Hjelmeland med sellerirotpure, rotgrønnsaker,

Pommes Anna og rødvinssaus (f, m)

449,-




D E S S E R T

 Multekrem
med havreflarn (m, gh)

169,-




Riskrem
med rød saus og ristede mandler (m, n) 

169,-




Crème Brûllée
med sesongens norske bær (m) 

169,-




Mørk sjokoladekake
med vaniljeis (m, e, gh)

169,-







F O R R E T T E R

Lagret rakørret
fra Haadem fisk i Valdres med rødløk, rømme,

vårløk, rødbeter og dill (f, m)

189,-




Gravet elg
med tyttebærkrem og syltet sopp (m, gr)

189,-




Spekemattallerken
med fenalår, tørket mørpølse, rømme og flatbrød (gh, m)

189,-




Stortorvets røkelaks
med eggerøre og rugbrød (gr, e, f, m)

189,-







A L L E R G E N E R

f  -  f i s k ,  m  -  m e l k ,  g h  –  h v e t e m e l ,  g b  –  b y g g ,  g r  –  r u g ,  e  –  e g g ,  s  –  s k a l l d y r ,  n  –  n ø t t e r ,  n v  –  v a l n ø t t e r ,  n h  –
h a s s e l n ø t t e r ,  s o  –  s o y a ,  s u  –  s u l f i t t ,  l u  –  l u p i n ,  b  –  b l ø t d y r ,  s e  –  s e s a m f r ø ,  p  –  p e a n ø t t e r ,  s l  –  s e l l e r i ,  s n  –  s e n n e p  









 3-retters julemeny 749,- 
Valgfri forrett, hovedrett og dessert 

(hele selskapet må velge 3-retters)












M A I N  C O U R S E S  

Lutefisk
served with traditional sides (f, m)

629,- (2 servings)




Pinnekjøtt
Rack of lamb served with turnip stew,

lamb sausage and broth (m)

629,- (2 servings)

 

Christmas plate 
with ribs, pork patties, sausage, red cabbage,

apple, prunes and brown sauce (m)

465,-




Fermented trout 
from Valdres with red onions, sour cream,

spring onion, beets and dill (f, m)

449,-




Reindeer entrecote
with celeriac puree, root vegetables,

Pommes Anna and red wine sauce (m)

449,-




Pan fried halibut 
from Hjelmeland with celeriac puree, root vegetables,

Pommes Anna and red wine sauce  (f, m)

449,-




D E S S E R T S

 Cloudberry cream 
with oats chips (m, gh)

169,-




Ris a la mande
with red sauce and roasted almonds (m, n) 

169,-




Crème Brûllée
with seasonal berries (m) 

169,-




Dark chocolate cake 
with vanilla ice cream (m, e, gh)

169,-







S T A R T E R S

Fermented trout 
from Valdres with red onions, sour cream,

spring onion, beets and dill  (f, m)

189,-




Cured moose 
with lingonberry cream and pickled mushrooms (m, gr)

189,-




Cured meat platter 
with fenalår, dried mørpølse,

sour cream and flatbread (gh, m)

189,-




Stortorvets Gravlax
with scrambled eggs and rye bread (gr, e, f, m)

189,-







A L L E R G E N S

f  -  f i s h ,  m  -  m i l k ,  g h  –  f l o u r ,  g b  –  b a r l e y ,  g r  –  r y e ,  e  –  e g g ,  s  –  s h e l l f i s h ,  n  –  n u t s ,  n v  –  w a l n u t s ,  n h  –  h a z e l n u t s ,
s o  –  s o y ,  s u  –  s u l f i t e s ,  l u  –  l u p i n e ,  b  –  m o l l u s c s ,  s e  –  s e s a m e  s e e d s ,  p  –  p e a n u t s ,  s l  –  c e l e r y ,  s n  –  m u s t a r d









 3-course menu 749,- 
Your choice of

starter, main course and dessert
(the whole table has to order 3-course menu) 


